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@ 1 Aux 4 saisons

Table d’h6tes

Chers hétes,
C’est avec plaisir que nous vous accueillerons, sur réservation a notre table d’hote.
Notre cuisine est principalement du terroir, élaborée avec des produits régionaux que nous choisissons
aupreés des artisans locaux (boucherie, laiterie), au marché et ceux de notre jardin potager.
Selon les saisons, nous vous proposerons des menus variés et colorés

7. Menu « Duo des 4 saisons» & 28 fr.

Le plat principal + le dessert + 'eau minérale, le thé et le café.*

9. Menu « Gourmand des 4 saisons» & 35 fr.

L'entrée + le plat principal + le dessert + I'eau minérale, le thé et le café.”

* Pour les personnes qui souhaitent du vin, supplément de Fr. 5.—/pers. sera compté.
* Plateau de fromage accompagné de pain maison, supplément de Fr. 5.—/pers. sera compté.

Quelques suggestions de plats typiques de la région.

Entrées

e Terrine de foie de porc e Cassolette de champignons e Salades de saison ® Oeufs saumonés
e Feuilletés divers (tomates, champignons, légumes) etc.

Plats tradifionnels suisse

e Saucisse aux choux accompagnée du papet vaudois

e Choucroute maison (lard, jambon, saucisse de vienne, pommes de terre, saucisson)
e Jambon de campagne, rostis ou gratin

e Cro(te au fromage

e Boudin aux pommes, pommes de terre ou cornettes

e Saucisse a rétir, pommes de terre persillées, gratin de légumes de saison

e Divers tartes campagnardes

Au carnotzef

Le carnotzet est un endroit rustique et chaleureux, typiquement suisse, idéal pour boire un verre, manger une fondue ou une pizza.
¢ Pizza au feu de bois

e Fondue moitié-moitié aux fromages (aux fines herbes, tomates ou encore aux bolets)

Farandole de salades

Principalement les stars de I'été: légéres ou plus gourmandes, fraiches et colorées, elles sont pour toutes les envies.

e Salade paysanne (verte, ceufs, lardons, tomates)

e Salade gourmande (verte, brochettes de poulet curry-ananas, oignons, noix)
e Salade grecque (verte, tomates, poivrons, olives, oignons, féta)

e Salade estivale (verte, melon, jambon cru, oignon)

e Salade hivernale (doucette, ceufs, lardons, noix)

e Et bien plus encore...

Les douceurs de la maison

Divers tiramisu, jalousies aux fruits, bavarois, cremes glacées, tartelettes au citron, tartes aux fruits etc.
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